
食品ロスについて
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テーマ設定の理由

食品ロスについて興

味を持ったから



現状
【食品関連事業者】３０９万トン

【一般家庭】２６１万トン

　　　　

事業者の食品廃棄物（有機物を含む）　　　　　　　　　　　　　　　　　　
１７５６万トン

全体の食品ロス　５７０万トン

合計で



現状２

＜食べられるのに捨てられた理由＞

　食べ残し　５７％
　傷んでいた　２３％
　期限切れ　１１％

世界の食品廃棄量は年間約１３億トンで生産された食料のおおよそ３分の１を廃棄してい
る

７人に１人の子供が貧困で食事に困っている状況



問題点

企業・家庭から食品廃棄物が出る

可燃ごみとして処分される

運搬や焼却の時CO2を排出する

環境に影響を与える



今後の課題

食料廃棄物を減らす

食品を無駄にしない

そのために



１０代からの提言

・料理をするときは残ってる食材から使う
・必要な量だけ買う
・消費期限を確認する
・冷蔵庫の中を確認してから買い物へ行く



感想

食品ロスのことについて調べてみて食料廃棄物を減ら
すには、世界で協力したり一人一人の意識が大切な
んだと思いました。
食料廃棄物の量をグラフで見た時、ヤバさを実感しま
した。
環境を守るためにも日々の行動を見直していきたいで
す。


